
Rengøring uden kemi 
Rengøring, desinfektion og optørring i én og samme rengøringsproces 
- uden brug af kemikalier!

Helt uden kemi 	 	 Undgå kontaminering af dine produkter og spar penge på rengøringsmidler.

HACCP certificeret	 Med 180°C varm damp, og udsugning med vandfilter og UVC-lys sikrer du hygiejnen
	 	 	 	 på de rengjorte overflader. 

Sundhed og trivsel 	 Uden kemi sikrer du bedre arbejdsforhold og arbejdsmiljø for dig og dine ansatte
				    (FN’s verdensmål nr. 3).

Ansvarligt forbrug 	 Uden kemi og med op til 93% vandbesparelse i forhold til traditionelle rengørings-
og produktion 		  metoder minimerer du dit forbrug (FN’s verdensmål nr. 12).

Klima-indsats 		  Uden kemi og med op til 93% vandbesparelse i forhold til traditionelle rengørings-
	 	 	 	 metoder minimerer du din miljøbelastning (FN’s verdensmål nr. 13).



Hotel og Restaurant

Fødevarebutikker

Storkøkken

ANDVENDELSESOMRÅDER

Værelser:
•	 �Senge og stofmøbler, vinduer, tæpper, trægulve, flise-
gulve, måtter, bruserum, toiletter, håndvaske, spejle, 
fliser og fuger.

Køkken:
•	� Kølerum, køleskabe, tætningslister, frostrum (ved 
-18°C), glas- og rustfrie overflader, emfang, ovne, 
komfurer, køkkenmaskiner, slagterblokke, køk-
kengulve og flisevægge. 

Restaurant/konferencefaciliteter:
•	� Serveringsborde, kølemontrer, borde, stole, tæpper, 
trægulve, flisegulve, vinduer, udemøbler, terrasser.
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•	� Kølerum, køleskabe
•	 Frostrum (ved -18°C)
• Tætningslister og gummifuger
•	 Ovne, komfurer og emfang
•	 Pålægsmaskiner og andre køkkenmaskiner
•	 Glasflader og rustfrie overflader
•	 Skabslåger og andre fronter
•	 Bordplader og tilberedningsområder
•	 Spækbrætter i træ, bambus, nylon og polyd
•	 Alle typer køkkengulve og -vægge
•	 Flisefuger
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Dagligvarebutikker:
•	 ��Pantautomater, kassebånd, frost- og ferskvare-
	 �montrer, glas-, plast- og rustfrie overflader, frostrum 
(ved -18°C), kølerum, køleskabe, tætningslister, 

	 �ventilations- og køleenheder, kondensatorer, 
	 �lameller, træ-,  flise-, beton, linoleums- og epoxy-
	 gulve, samt dørkplader og måtter.     
Bagere, slagtere og fiskehandlere:
•	 �Kølerum, køleskabe, tætningslister, frost- og fersk-
	 �varemontrer, raskeskabe, frostrum (ved -18°C), 
glas- og rustfrie overflader, emfang, ovne, komfurer, 
køkkenmaskiner, slagterblokke, arbejdsborde, spæk-
brætter i træ, bambus, nylon og polyd samt alle typer 
køkkengulve og -vægge.



Fødevareindustri

Svømmehal - Badeland - Wellness - Fitness

Campingpladser

ANDVENDELSESOMRÅDER

•	 Produktions- og pakkemaskiner
•	 Arbejds-, afsætnings- og vejeborde
•	 Glas-, plast- og rustfrie overflader
•	 Kølerum, køleskabe og tætningslister
•	 Frostrum (ved -18°C)
•	 Ventilations- og køleenheder og kondensatorer
•	 Flise-, beton-, linoleums- og epoxygulve
•	 Trapper, dørkplader og måtter     
•	 Manuel rengøring af transportbånd 
•	 Automatiseret rengøring af transportbånd
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Bade- og toiletrum: 
•	 �Gulve, vægge, lofter, toiletter, håndvaske, spejle, 
bruserum, flisefuger og vinduer.  

Butik: 
•	 �Frost- og ferskvaremontrer, glas-, plast- og rustfrie 
overflader, kassebånd, alle typer gulve, dørkplader 
og måtter. 

Køkken: 
•	 �Køleskabe, tætningslister, frostrum (ved -18°C), 
glas- og rustfrie overflader, emfang, ovne, komfurer, 
køkkenmaskiner, køkkengulve og flisevægge. 

Fællesområder: 
•	 �Legeredskaber, møbler, borde, spejle, vinduer, tæp-
per, gulve, flisefuger og måtter. 
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Svømmehal, badeland og wellness:
•	 Gulve i svømmehal, badeområder og omklædning
•	 Overflader i sauna og dampbade
•	Madrasser, møbler og behandlingsbrikse
•	 �Bruserum, håndvaske, toiletter, spejle, gulve, vægge 
og flisefuger

Fitness:
•	� Fitnessmaskiner og redskaber
•	 Alle typer gulve i fitnessområder 
•	 �Bruserum, håndvaske, toiletter, spejle, gulve, vægge 
og flisefuger



Transportbånd
Manuel rengøring	 Automatisk rengøring

Unikke egenskaber

Med det store betjeningspanel bliver du nemt og 
sikkert guidet gennem maskinens funktioner.

Med vandfilter og UVC-bestråling sikrer vi, at der ikke
føres allergener, bakterier og virus retur i din produktion.

Book en GRATIS demonstration på 
telefon nr. 61 279 379 eller benyt QR-koden  

Besøg www.blueevolution.dk
eller benyt QR-koden  


